
令和８年（2026年）８月21日

食品加工研究センターでは、北海道上川総合振興局と共催し、食関連企業の付加

価値の高い製品開発等を技術面から支援することを目的に、「移動食品加工研究セ

ンターin旭川」を開催します。上川管内での開催は、令和５年以来３年振りとなり

ます。

「移動食品加工研究センターin旭川」の開催について

お問合せ

地方独立行政法人北海道立総合研究機構産業技術環境研究本部

食品加工研究センター食関連研究推進室 食品技術支援グループ（担当：奥村・佐藤・田原）

電話 011ｰ387-4132／Fax011-387-4664 E-mail foodｰseminar@hro.or.jp

北海道上川総合振興局商工労働観光課（担当：主幹兼食・観光戦略室長 嶋 裕也 ）

電話 0166-46-5196

内線6-550-2401

公用スマホ011-585-6104（内線44106）

Press Release
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【日時】令和８年９月29日（火）13:30～17:00

【場所】北海道上川総合振興局204会議室（旭川市永山６条19丁目１番１号 上川合同庁舎）

【対象】上川管内の食関連事業者及び関係機関

【内容】（１）北海道よろず支援拠点生産性向上支援シニアサポーター尾崎昌稔氏による講演

「ムダを減らし現場の負担を軽くする

食関連事業者のためのトヨタ式カイゼン手法」

（２）食品加工研究センター研究職員による講演

「酒粕の風味を活かした粕漬チーズの開発」

「ばれいしょの長期貯蔵がポテトサラダ加工適性に及ぼす影響」

（３）支援事業の紹介

（４）食品加工研究センターの設備紹介

（５）食品加工研究センター研究職員による個別技術相談

【募集締切】令和８年９月22日（火）

【申込方法】食品加工研究センターあてＥメールまたはＦＡＸでお申し込みください。

Ｅメール food-seminar@hro.or.jp ＦＡＸ 011-387-4664
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食品加工研究センター
ホームページ
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食品加工研究センターでは、地域の食関連企業の付加価値の高い製品開発等を技術面から支援することを目的に
「移動食品加工研究センターin旭川」を開催します。
本移動食品加工研究センターでは、当センターの最近の研究成果について紹介させていただきますとともに、
各支援機関のご担当者からそれぞれの支援内容についてご紹介いただきます。

移動食品加工研究センター
in 旭川

令和８年９月29日（火）13:30～16:00（個別相談16:10～17:00）

上川総合振興局204会議室 （旭川市永山６条19丁目１番１号 上川合同庁舎)

参加
無料

個別技術相談 16:10～17:00
当センター職員および支援機関職員による個別相談です。
希望される方は相談内容を参加申込書にご記入ください。

個別相談

有り

主      催 （地独）北海道立総合研究機構産業技術環境研究本部食品加工研究センター
共 催 北海道上川総合振興局
後 援 （公財）北海道中小企業総合支援センター、（一社）北海道食品産業協議会

（一社）北海道貿易物産振興会、北海道信用保証協会(イノベーションプラットフォーム事務局)
お問合せ先   食品加工研究センター食品技術支援グループ  

 TEL 011-387-4132（担当：奥村・佐藤・田原） 食品加工研究センター
ホームページ

技術支援および設備の紹介 15:50～16:00     

（休 憩 ・ 名刺交換）

知財支援のご紹介 15:25～15:40 
「開発製品のネーミングで気になったことはありませんか？

～無料で相談できる知財総合支援窓口のご紹介」
   INPIT北海道知財総合支援窓口 熊林 義晃氏

講演2 14:15～14:45
「酒粕の風味を活かした粕漬チーズの開発」

  食品加工研究センター 食品開発部発酵食品グループ 研究職員 鈴木 菖花

講演３  14:45～15:15
「ばれいしょの長期貯蔵がポテトサラダ加工適性に及ぼす影響」

食品加工研究センター 応用技術部応用技術グループ 主査  佐藤 恵理   

講演1 13:35～14:15
「ムダを減らし現場の負担を軽くする

食関連事業者のためのトヨタ式カイゼン手法」

  北海道よろず支援拠点 生産性向上支援シニアサポーター 尾崎 昌稔氏

支援事業のご紹介 15:40～15:50
北海道信用保証協会



申 込 書

移動食品加工研究センター in旭川

申込締切：９月22日（火）

◆メールでお申込みの場合 food-seminar@hro.or.jp

◆FAXでお申込みの場合   ０１１－３８７－４６６４

企 業 名

住      所

電話番号 FAX番号

参加者名

所 属 職 氏 名 メールアドレス

個別技術相談
ご相談内容

【希望する対応者】
□食品加工研究センター □INPIT北海道知財総合窓口
□北海道中小企業総合支援センター

【相談内容】

情報収集について

【本セミナーをどのように知りましたか。】
□当センターのホームページ □当センターのメールマガジン
□当センターのフェイスブック □当センター職員からの案内
□その他（ ）

◇お問合せ先 ：食品加工研究センター食品技術支援グループ  TEL 011-387-4132
  （担当：奥村・佐藤・田原）

ご相談内容

ご担当者名

Ⅰ 移動食品加工研究センター （９月２９日（火）午後）

Ⅱ 別途現地での技術指導をご希望の方は記載願います。後日センターからご連絡いたします。
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