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有用微生物品 質・ 評 価C-1 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

独自焙煎技術による「ゆきぴりか」きな粉の開発

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

機能性に優れた豆類選別技術と加工製品の開発

太田　智樹
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有用微生物品 質・ 評 価C-2 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

ゆきぴりか北海道味噌「misoピリカ」

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

北海道の総合力を活かした付加価値向上による食産業活性化の推進

中川　良二
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6-Gingerol

6-Shogaol

有用微生物品 質・ 評 価C-3 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

道産ショウガエキスの効率的な抽出方法

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

道産ショウガ飲料の製造法の開発

佐々木　茂文・東　孝憲
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有用微生物品 質・ 評 価C-4 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

おかきの味付け技術の開発

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

米菓の新しい味付け技術

山田　加一朗・柳原　哲司
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DNA

有用微生物品 質・ 評 価C-5 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

北海道産コンブのブランドを守ります

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

遺伝子を用いたコンブの原産国判別法開発

八十川　大輔
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有用微生物品 質・ 評 価C-6 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

チーズホエイを活用した魚臭低減技術の開発

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

魚のにおいを抑制した干物製造技術の開発

田中　彰・佐々木　茂文
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有用微生物品 質・ 評 価C-7 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

ホタテガイ貝柱のようなチーズの製品化

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

ホタテガイ風味チーズの開発

吉川　修司
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有用微生物品 質・ 評 価C-8 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

骨まで食べられる一夜干しの開発

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

骨まで喫食可能な水産加工品の開発

佐々木　茂文・吉川　修司
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有用微生物品 質・ 評 価C-9 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

簡易調理で骨まで食べられるニシン

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

簡易調理で骨まで食べられるニシンの商品化

佐々木　茂文・吉川　修司・古田　智絵
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有用微生物品 質・ 評 価C-10 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

うま味成分が早く出る「だし昆布」

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

だし昆布商品化支援

吉川　修司
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有用微生物品 質・ 評 価C-11 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

ホタテの香り漂うホタテジオの開発

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

ホタテガイの風味が豊かな風味塩の開発

吉川　修司
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有用微生物品 質・ 評 価C-12 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

チーズホエイを利用した生ハムの開発

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

特徴的な生ハムの製造

山田　加一朗



61 62

有用微生物品 質・ 評 価C-13 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

エゾシカ肉のエキス化技術の開発

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

エゾシカ肉の可溶化および清涼飲料水の開発支援

吉川　修司
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有用微生物品 質・ 評 価C-14 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

新たなエゾシカ肉加工品の開発

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

エゾシカ肉加工品の開発支援

吉川　修司
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有用微生物品 質・ 評 価C-15 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

地場産生乳で生産された低温殺菌乳

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

中頓別町で生産された生乳を原料とした低温殺菌牛乳

奥村　幸広・能登　裕子
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有用微生物品 質・ 評 価C-16 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

地場産生乳を原料としたアイスクリーム

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

中頓別町で生産され生乳を原料としたアイスクリーム

奥村　幸広・能登　裕子
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100ml

0.2%

有用微生物品 質・ 評 価C-17 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

道産ヨーグルトを使用した日本酒リキュール

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

ヨーグルトを添加した日本酒リキュール開発支援

吉川　修司
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有用微生物品 質・ 評 価C-18 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

日高昆布を活用した餃子の製品化

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

まろやか黒昆布餃子開発支援

吉川　修司
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有用微生物品 質・ 評 価C-19 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

道産素材にこだわった、だしパックの開発

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

商

品

化

道産素材にこだわっただし素材の開発支援

　吉川　修司


