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プロジェクトのコンセプト

北海道の資源と魅力を最大限活かした
道産コーンウイスキーづくり

国際的に高まるジャパニーズウイスキーの評価

column

北海道にはウイスキーづくりに必要な原材料がすべて揃っています。
また、北海道の冷涼・湿潤な気候と寒暖差は、ウイスキーの熟成環
境に適しています。
プロジェクトでは、道産の原材料、資源そして道内での製造にとこ
とんこだわったコーンウイスキーづくりを目指します。

北海道の資源と環境



製造工程

子実とうもろこし コーングリッツ

大麦 モルト（麦芽）

コーンウイスキー

蒸留

樽詰め・貯蔵

モロミ

ニューポット（蒸留液）

道総研の研究開発

蒸留
column

column

道産コーングリッツ



プロジェクトのスケジュール
樽熟成に迫る

column

（加藤定彦著『 樽とオークに魅せられて 』 
  （TBS ブリタニカ ,2000 年）等を参考に作成）

このプロジェクトでは、原材料生産、酒類製造、流
通販売

に関
わる

企
業

・
団
体等と道総研が一体となり、道産コーンウイスキー

のリリ
ース
を目
指し
て

い
ま
す
。


